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MAX Premium Burgers wprowadza zaméwienia online

Sieé¢ restauracji MAX Premium Burgers wprowadza istotne utatwienie dla swoich
gosci. Teraz moga oni ztozy¢ i optaci¢é zaméwienie na stronie maxorder.pl, po czym
odebrac je w restauracji o wybranej przez siebie porze.

Szwedzka marka nieustannie szuka rozwigzan, dzieki ktorym korzystanie z jej ustug,
mimo zamkniecia sal jadalnych, bedzie proste i wygodne. Takim rozwigzaniem jest
zamawianie online. Po wejsciu na strone maxorder.pl klient wybiera restauracje,
produkty, pore odbioru oraz decyduje, czy chce odebra¢ zamoéwienie wewnatrz restauracji
czy przed jej drzwiami. W przypadku lokali typu Drive Thru gos¢ moze podac¢ numer oraz
kolor auta i po przyjezdzie po prostu zaparkowac przed lokalem. O wskazanej godzinie
pracownik doniesie zamowienie prosto do samochodu. Procedure zamdwienia konczy
ptatnosc kartg. Strona maxorder.pl rownie dobrze wyswietla sie na komputerach jak i na
urzgdzeniach mobilnych. Ustuga jest wygodng alternatywg szczegdlnie dla zakupu na linii
Drive. Oferujg jg wszystkie lokale sieci MAX Premium Burgers.

Zamowienia online to wazny element strategii dostosowania do biezgcych ograniczen w
dziataniu obiektéw gastronomicznych. Strategia ta obejmuje zaréwno zmiany w
organizacji funkcjonowania restauracji jak i modyfikacje menu.

Jerzy Jakubiak, Country Manager, MAX Poland - w MAX przyjelismy aktywng postawe
wobec biezgcych ograniczenn w gastronomii. Po pierwsze, intensywnie rozwijamy
dostawy. Wspotpracujemy z czterema partnerami w tym zakresie. Te forme sprzedazy
prowadzg juz wszystkie nasze lokale. Po drugie, uzupetnilismy menu o produkty, ktore
szczegolnie dobrze sprawdzajg sie w transporcie — czy to po zakupie na Drive lub na
wynos, czy to po zamowieniu przez jedng z aplikacji dowozowych. Méwie o linii burgerow
DeliVery Cheezy oraz o Snack Boxach. Wreszcie po trzecie, odcigzamy linie
samochodowe Drive poprzez wfasnie wprowadzone zamawianie online — opcje
szczegolnie atrakcyjng z punktu widzenia gosci, ktérzy mogg spokojnie dokonac
zamowienia w domowym zaciszu, podjechac do restauracji na wybrang godzine i odebrac
ciepty positek bez konieczno$ci czekania w kolejce. Te mozliwos$¢ oferujg tez nasze lokale
w niedawno otwartych galeriach handlowych.

Sie¢ planuje dalsze poszerzanie menu o produkty stworzone z myslg o konsumpcji w
domu.
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MAX to najstarsza szwedzka sie¢ restauracji serwujgca burgery. Firma powstata w 1968 r. i do dzisiaj pozostaje wtasnosciag zatozyciela
marki i jego rodziny. Ambicjg MAX jest staC sie najlepszg na Swiecie siecig restauracji serwujgcg burgery. MAX byt wielokrotnie
doceniany w badaniach konsumenckich i wybierany jako ,najlepszy burger w Szwecji”. Wedtug najnowszego ,Swedish Brand Award”
MAX juz 18. raz z rzedu otrzymat status: ,najbardziej zadowoleni goscie w Szwecji”. W 2017 i 2019 roku MAX Premium Burgers
zwyciezyt w Slepych testach smaku przeprowadzonych we Wroctawiu przez niezalezng agencje badawczg Kantar Polska. Z
pierwszego badania wynika, ze smak flagowego burgera Frisco wybiera az 59% respondentéw, pokonujgc tym samym burgery Big
Mac z McDonald ’s oraz Whopper z Burger King. Drugie badanie wykazato, ze na czekoladowego Shake’a Premium MAX-a postawito
50% badanych, wyprzedzajgc Shake’a o smaku czekoladowym sieci McDonald ’s i Shake’a Deluxe Czekolada z KFC. MAX jest
pierwsza siecig restauracji szybkiej obstugi na $wiecie, ktdéra oznacza swoje menu wartosciami CO2. 14 czerwca 2018 roku MAX
rozpoczat kampanig "Burgery pozytywne dla klimatu”, dzigki ktorej kazdy kes burgera z MAX bedzie pomagat w walce ze zmianami
klimatycznymi. Firma realizuje te idee poprzez dziatania w trzech obszarach. Po pierwsze, MAX mierzy 100% emisji na kazdym etapie
produkcji, jak i w ramach dziatalnosci samej restauracji. Po drugie, firma systematycznie obniza wlasng emisje CO2. Po trzecie, MAX
usuwa co najmniej 110% emisji, czyli nie tylko niweluje $lad weglowy z catej produkciji, ale absorbuje ekwiwalent kolejnych 10% emisji,
€O 0znacza, ze pomaga zmniejszy¢ ogélny poziom gazow cieplarnianych w atmosferze. W 2019 roku MAX zostat wyrézniony za swoje
+,Menu pozytywne dla klimatu” przez ONZ w konkursie Global Climate Action Award w kategorii ,Go Climate Neutral Now” i byt jedyng
europejska markg nagrodzong przez ekspertow. Obecnie sie¢ zatrudnia ok. 5500 pracownikéw w 150 restauracjach na terenie
Szwecji, Norwegii, Danii, Polski i Egiptu. Kolejne lokale zostang otwarte w Skandynawii oraz na nowych rynkach, w Polsce i na
Bliskim Wschodzie. Catkowity obrot roczny firmy w 2018 roku wyniést 360 milionéw euro.

www.MAXpremiumburgers.pl
facebook.com/MAXburgerspolska
instagram.com/MAXburgerspolska
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