Premium Burgers

Warszawa, 14 stycznia 2021 r.

Wreszcie dobre wiadomosci — do oferty MAX Premium Burgers
wraca Smokey Chipotle!

Burgery Smokey Chipotle po raz pierwszy pojawily sie w ofercie szwedzkiej sieci rok temu.
Ich dymny aromat pokochato wielu gosci. Teraz wracaja w towarzystwie frytek ze stodkich
ziemniakow.

Smokey Chipotle to burgery rozmiaru Grand Deluxe, najwiekszego w menu sieci. Jak zawsze w
przypadku MAX wystepujg one w wariantach miesnych: z wotowing albo kurczakiem oraz
wegetarianskich: z serem halloumi i Delifresh Plant Beef, czyli autorskim pomystem MAXa na
biatko roslinne.
Charakterystyczny smak barbecue nowych burgeréw jest zastugg przede wszystkim sosu
Chipotle (chipotle to wywodzace sie z kuchni meksykanskiej wedzone papryczki jalapefo).
Ponadto w sktadzie jest tez majonez, satata lodowa, piklowana czerwona cebula, krazki cebulowe
i cheddar (nie ma go w wersji z halloumi). Sktad burgera wotowego wzbogaca tez bekon.

Chciatem, by sftodka nuta BBQ nie byta zbyt dominujgca. To stanowifo problem wielu innych
burgeréw, jakie jadtem. Dlatego gdy tworzylismy Smokey Chipotle, dgzylismy do tego, aby byfo w
nim wiecej aromatu dymu niz stodkosci. Teraz, kiedy mozna go pofgczy¢ z frytkami ze stodkich
ziemniakéw kazdy moze wywazyé proporcje smakéw - powiedziat Jonas Martensson, szef
kuchni w MAX Premium Burgers.

Stworzenie MAXowych Crispy Fries - chrupigcych frytek ze skorka - zajeto Jonasowi siedem lat.
Ale do$wiadczenie zdobyte podczas tych dtugich poszukiwan zaprocentowato w przypadku frytek
ze stodkich ziemniakow. Jego zespot stworzyt doskonatg recepture niemal za pierwszym
podejsciem. Frytki sg nieco ciensze od typowych frytek z batatéw, dtuzej zachowujg chrupkosc.
Swietnie nadajg sie do sprzedazy na Wynos czy z dostawa.

Frytki ze stodkich ziemniakéw sg pyszne jako takie, ale jesli chcecie nieco poeksperymentowac
ze smakiem, sprébujcie ich z ktéryms$ z naszych soséw. Moje ulubione pofgczenie to frytki i sos
Topiony ser. Zestawiasz stodkg chrupko$¢ frytek oraz kremowg sfono$c sosu, otrzymujgc smak,
ktory na pewno Cie urzeknie. Innym $wietnym pomystem jest siegniecie po sos Kreolski. Efekt to
frytki odznaczajgce sie stodkg pikantno$cig — méwi Martensson.

Nowe burgery i frytki sg dostepne od dzi$ w ofercie wszystkich 10 lokali MAX Premium Burgers w
Polsce.

*k*k

MAX to najstarsza szwedzka sie¢ restauracji serwujgca burgery. Firma powstata w 1968 r. i do dzisiaj pozostaje wtasnoscig zatozyciela
marki i jego rodziny. Ambicja MAX jest sta¢ sie najlepszg na Swiecie siecig restauracji serwujagcg burgery. MAX byt wielokrotnie
doceniany w badaniach konsumenckich i wybierany jako ,najlepszy burger w Szwecji”. Wedtug najnowszego ,Swedish Brand Award”
MAX juz 18. raz z rzedu otrzymat status: ,najbardziej zadowoleni goscie w Szwecji”. W 2017 i 2019 roku MAX Premium Burgers
zwyciezyt w $lepych testach smaku przeprowadzonych we Wroctawiu przez niezalezng agencje badawczg Kantar Polska. Z
pierwszego badania wynika, ze smak flagowego burgera Frisco wybiera az 59% respondentéw, pokonujgc tym samym burgery Big
Mac z McDonald ’s oraz Whopper z Burger King. Drugie badanie wykazato, ze na czekoladowego Shake’a Premium MAX-a postawito
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50% badanych, wyprzedzajgc Shake’a o smaku czekoladowym sieci McDonald ’s i Shake’a Deluxe Czekolada z KFC. MAX jest
pierwszg siecig restauracji szybkiej obstugi na swiecie, ktéra oznacza swoje menu wartosciami CO2. 14 czerwca 2018 roku MAX
rozpoczat kampanig "Burgery pozytywne dla klimatu”, dzigki ktorej kazdy kes burgera z MAX bedzie pomagat w walce ze zmianami
klimatycznymi. Firma realizuje te idee poprzez dziatania w trzech obszarach. Po pierwsze, MAX mierzy 100% emisji na kazdym etapie
produkcji, jak i w ramach dziatalnosci samej restauracji. Po drugie, firma systematycznie obniza wlasng emisje CO2. Po trzecie, MAX
usuwa co najmniej 110% emisji, czyli nie tylko niweluje slad weglowy z catej produkcji, ale absorbuje ekwiwalent kolejnych 10% emisji,
€0 0znacza, ze pomaga zmniejszy¢ ogélny poziom gazow cieplarnianych w atmosferze. W 2019 roku MAX zostat wyrézniony za swoje
+,Menu pozytywne dla klimatu” przez ONZ w konkursie Global Climate Action Award w kategorii ,Go Climate Neutral Now” i byt jedyng
europejska markg nagrodzong przez ekspertéw. Obecnie sie¢ zatrudnia ok. 5500 pracownikéow w 150 restauracjach na terenie
Szwecji, Norwegii, Danii, Polski i Egiptu. Kolejne lokale zostang otwarte w Skandynawii oraz na nowych rynkach, w Polsce i na
Bliskim Wschodzie.

www.MAXpremiumburgers.pl
facebook.com/MAXburgerspolska
instagram.com/MAXburgerspolska
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